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amuse-bouche

r

die pastete
traditionell und hausgemacht mit kalbfleisch
sauce cumberland und waldorfsalat

e

-

die suppe
weissweinschaum mit blatterteighaube

e

-

die gewasser
rélichen vom seezungenfilet und schottischen lachs
champagnerschaum und kaviar

e

das zwischendurch
uUberraschung vom sorbet

e

-

die hauptspeise

‘surf and turf

rindsfilet und hummerschwanz mit sauce béarnaise
gratin-kartoffeln und buntes gemiise

e

-

der kase
wohlschmeckende auswahl vom wagen

e

-

das finale
vanillesoufflé ‘nik gygax’

mit dessert und kase 169 pro person
mit dessert oder kdse 159 pro person

das restaurant | die bar

preise in CHF inkl. mwst.
die von uns angebotenen speisen und getranke konnen allergene inhaltsstoffe aufweisen - gerne geben wir hierzu miindlich auskuntft.



